Ein Ziircher Restaurant in Ruméanien

Das schiwveizerische Restaurant Max befindet sich in einem der dltesten Héuser in Hermannstadt/Sibiu

Im vergangenen Jahr eréffnete Max
Schweizer, Inhaber eines Ziircher Maler-
und Gipsergeschifts, ein Restaurant in
der ruminischen Stadt Sibiu/Hermann-
stadt. Das in einem 650-jdhrigen

Haus erbaute Restaurant Max hat sich
seither etabliert.

be. Wieso eréfinet der Inhaber eines Maler- und
Gipsergeschifts in Ziirich cin Restaurant in
Ruminien? Und weshalb engagiert sich ein Ziir-
cher Lokal fiir den Aufbau dieses Betriebes in
Sibiu? Bei dem Schweizer Restaurant Max im
rumanischen Hermannstadt/Sibiu, der Kultur-
hauptstadt Europas 2007, verweben sich die Ant-
worten aul beide Fragen zu einer Geschichte,

Liebevoll restauriert

Der 65-jahrige Max Schweizer hatte sich gerade
aus der aktiven Geschiftsleitung seiner Firma
(Max Schweizer AG in Zirich, Biilach, Winter-
thur, Thalwil und Weitzikon) zuriickgezogen, als
er im Jahr 2005 auf einer Reise durch Rumiinien
ein Haus in Hermannstadt/Sibiu entdeckte. Die
rumanische Kleinstadt mitten im Karpatenbogen,
wo cine zwar kleine, aber prigende deutsche Min-
derheit lebt, gefiel ithm. «lch habe mich in das
Haus verliebt», sagt er heute. Innerhalb von 48
Stunden kaulte der Schweizer das baufillige

Die Schweiz und Rumdinien

be. Laut Angaben der Schweizer Botschaft in
Bukarest leben rund 400 Schweizerinnen und
Schweizer in Ruminien. Dagegen leben iiber
3500 Rumiininnen und Ruminen in unserem
Land. Die Schweizer Exporte nach Rumiinien
haben sich in den letzten Jahren sehr gut ent-
wickelt und beliefen sich 2006 auf 821 Millionen
Franken, was im Vergleich zum Vorjahr ein Plus
von 28 Prozent bedeutet. Die schweizerischen
Importe aus Ruménien lagen 2006 bei 208 Mil-
lionen Franken. In den ruménischen Statistiken
erscheint die Schweiz bei den ruménischen
Exporten damit lediglich an 27. Stelle (0,6 Pro-
zent der ruménischen Gesamtexporte) und bei
den ruménischen Importen an 23, Stelle (1 Pro-
zent der ruminischen Gesamtimporte). Die
Schweiz belegte 2006 Rang 13 der Liste der aus-
lindischen Direktinvestoren, im Vorjahr lag die
Schweiz auf Platz 12,

650-jihrige Haus in der Unterstadl. Knapp zwei
Jahre spiiter eréffnete der Unternehmer im alten
Gebidude sein Restaurant Max.

Das historische Haus mit seiner liebevoll
restaurierten Balkendecke prisentiert sich heute
filr rumiinische Verhiltnisse eher ungewoéhnlich.
So liess Schweizer im ersten Stock die alten Ver-
putze der Wiande freilegen und machte damit eine
jahrhundertealte Farbgeschichte sichtbar. «Altes
lebendig zu zeigen. ist in Ruminien uniiblich»,
sagt Schweizer. Meist werde die alte Substanz ein-
fach abgerissen und durch einen Neubau ersetzt.
Als Hauptschwierigkeit erwies sich fiir den
Schweizer Unternchmer aber nicht das Unver-
stindnis fiir Denkmalpflege, sondern die Alltags-
Korruption. So sei zum Beispiel das Finanzamt
bei ihm 6fter zur Kontrolle erschienen als anders-
wo, sagl Schweizer. Hilte er das Problem auf die
rumanische Art gelost, wiren die Kontrollen
wohl weniger geworden, aber davon wollte der
Bauherr nichts wissen.

Metzgerei Angst liefert das I'leisch

Um den Betrieb des Restaurants kilmmert sich
der junge Schweizer Gastronom Patric Hadorn,
der seine Waren fast ausschliesslich von schweize-
rischen Lieferanten bezieht. So werden die
Fleischwaren von der Metzgerei Angst geliefert.
die seit 1991 in Rumiinien titig ist. « Wir méchten
Schweizer Qualitit bieten, aber nicht die Schweiz
nach Rumiinien cxportieren», sagt Schweizer.
Auf schweizerischem Fachwissen basiert aber
auch das gastronomische Konzept. Gisela Lacher,
Inhaberin des «Kindli» in Ziirich, und Thomas
Kiser vom Restaurant Schwellenmiitteli in Bern
standen Max Schweizer beratend zur Seite und
gaben dem Projekt den letzten Schliff.

In der Zwischenzeit hat sich das Lokal in Her-
mannstadt gut etabliert und wird auch in vielen
Zeitschriften und Zeitungen vergestellt. Auch
von den Gasten erhilt das fiir ruménische Ver-
hiiltnisse teure Lokal viel Beifall - auch wenn sich
einige Giste iiber die «kleinen» Portionen bekla-
gen. Fiir schweizerische Verhiltnisse sind die Por-
tionen zwar mehr als geniigend, doch in Rumié-
nien geht laut Hadorn immer noch Quantitit vor
Qualitat. i

Im Mai wird Patric Hadorn die Geschifts- |
leitung an die aus Thun stammende Verena Feller |
iibergeben, unter deren Leitung sich das Restau-
rant Max als Anziehungspunkt fiir Leute aus |
Wirtschaft und Kultur etablieren und mit Schwei- [

Max Schweizer, Inhaber des Restaurants Max in
Rumiinten. FRANCO BOTTINI

zer Qualitit glinzen will. Da sich das Restaurant
als Treffpunkt [ir auslandische Geschiftsleute
etablierte und eine gute Bilanz aufweist, lohnt
sich weiterhin die Investition in eine Schweizer
Geschiltsfiihrerin, Allerdings wird der aus der
Ostschweiz stammende Kiichenchel Sibiu verlas-
sen, weshalb ihm seme ruminischen Kollegen
derzeit genau tber die Schulter schauen. Das
Fondue wird danach einfach von rumanischer
Hand angerihrt.



